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Chocolatier - Pâtissier

C’est un pêché de suc
comber ...

Collection Noël 2015



Nos Chocolatées
Granny
Biscuit fondant aux amandes et streuzel craquant à la noix 
de pécan, crémeux gourmand à la noix de pécan, pommes Granny 
en marmelade et mousse gourmande chocolat au lait.

Royal
Biscuit succès, praliné feuilleté croustillant, mousse légère 
au Chocolat noir, nougatine.

Nocturne
Génoise au chocolat, mousse au chocolat noir, 
crème douce au chocolat au Lait, glaçage au chocolat Blanc.

Flamenco
Biscuit moelleux au chocolat noir imbibé au sirop d’Orange 
et soupçon de Grand-Marnier, ganache mousseuse extra-noire 
à l’orange, cœur en marmelade d’orange douce.

Nos Fruitées
St Barth
Biscuit financier à la pistache et dés d’ananas poêlés, 
crème montée légère à la Vanille et au Rhum agricole des Antilles, 
compotée d’Ananas caramélisés.

Des Neiges
Biscuit financier aux pépites de griottes, 
gelée de griottes semi-confites et mousse légère 
au chocolat blanc.

Edelweiss
Biscuit tendre au Marron, crème soyeuse au Marron, fine gelée 
à la Vanille sur lit de confit Cassis, mousse extra-légère au Marron.

Provencale
Biscuit doux aux amandes, compotée acidulée d’argousier 
et léger confit de mandarines, mousse ultra-gourmande au miel 
comme un nougat (morceaux de noisette-amande-pistache).

Marquise
Génoise tendre, cœur crémeux au caramel, douceur de la poire, 
onctueuse crème chiboust à la Vanille juste caramélisée.

Nos Traditionnelles
Tradition Chocolat
Génoise roulée, crème pâtissière chocolat, ganache chocolat noir.

Tradition Café
Génoise roulée, crème pâtissière café, crème au beurre café.

Tradition Praliné
Génoise roulée, crème pâtissière praliné, crème au beurre praliné.

Nos Glacées
Vacherin
Meringue à l’ancienne, glace Vanille, sorbet plein fruit 
à la Framboise, chantilly.

Mango
Biscuit feuilleté au Praliné, Sorbet plein fruit à la Mangue, 
crème glacée au Caramel beurre salé.

Belle-Hélène
Biscuit brownie au chocolat, sorbet plein fruit à la Poire, 
crème glacée au Chocolat noir.

Cadix
Génoise au chocolat, ganache au chocolat extra-noir, 
mousse de mandarine avec morceaux.

Flamboyant
Génoise au chocolat, ganache au chocolat extra-noir, 
mousse de framboise avec pépites de framboises.

Royal
Biscuit succès aux amandes, feuilleté craquant Praliné, 
mousse chocolat noir, nougatine.

Emotion
Génoise, crème mousseline pâtissière, mélange de fruits rouges, 
meringue italienne, cocktail de fruits frais.

Fidji
Génoise nature, mousse de fruits au Cassis et au fruit de la Passion, 
cascade de fruits frais exotiques.

Vacherin Glacé
Meringue à l’ancienne, glace vanille, sorbet framboise, chantilly.

Omelette Norvegienne
Génoise, glace vanille, meringue italienne caramélisée.

Corbeille Nougatine
Corbeille en nougatine garnie de boules de glace et sorbet assorties 
(taille unique 8 personnes).

Pain Surprise Maison Environ 40 toasts. 28,50€

Sélection Charcutière
jambon blanc - jambon cru - rosette - mousse de canard - rillettes d’oie - ail & fines herbes

ou 
Terre & Mer
jambon cru - rosette - saumon fumé - tarama - rillette de thon - ail & fines herbes 

Nos Feuilletés Apéritifs à servir chauds  (10 variétés) 

4,50€/100 Gr.

. Chocolats assortis 100% pur beurre 
 de cacao en ballotin ou coffret prestige . Marrons glacés en coffret de 6 ou 12 pièces . Papillotes. Truffes. Oranges confites . Pâtes de fruits 3 saveurs inédites :
 Caramel - Pain d’Epices - Marron. Coffrets de Macarons et pyramide

Bûches...
Les bûches sont disponibles du 8 au 28 décembre - 4 pers. 16,00€ - 6 pers. 24,00€ - 8 pers. 32,00€ - 10 pers. 40,00€

Desserts du Nouvel-An...
Disponibles à partir du 28 décembre

Côté Salé...Gourmandises... 
Nos Spécialités Maison 
à déguster sans modération...

Sans oublier...
nos Sujets de Noël en Chocolat 
  Sapins, Traineaux, Boules de Noël, Pères Noël

 &  nos cadeaux d ’assiette.

ELBASIA
*édition limitée* 

Coque terriblement chocolat, biscuit chocolat, 
crémeux gourmand au praliné, noisettes entières caramélisées, 

mousse comme un nuage à la Noisette.

Uniquement disponible le 31 décembre. 
Taille unique 6/8 pers. 35,00€
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Un Cadeau original pour tous 

les Gourmands et les Gourmets 

à offrir ou à s’offrir ...

Horaires d’ouverture
Du mercredi au dimanche de 8h30 à 12h30 et  de 14h00 à 19h00

Ouverture tous les jours à partir du mardi 8 décembre. Le 25 décembre ouvert de 8h30 à 12h30

Magasin fermé le 1er Janvier 2016.

Afin de mieux vous servir, les commandes seront à retirer au laboratoire de Pâtisserie ZONE ARTISANALE DE BLOSSIEU (direction Le Charveyron) 
le jeudi 24 décembre de 9h30 à 16h30 - le  vendredi 25 décembre de 9h00 à 12h00 - le jeudi 31 décembre de 9h00 à 16h00.

28 Place de la liberté LAGNIEU - 04 74 35 70 89
www.sebastiengohier.com

SAPIN EN CHOCOLAT NOIR 
en vente à la boutique. 

Haut. 22cm Larg 20 cm. 

Prix 18,00€

Création Maison
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